Vorspeisen / Salate

Ragout fin vom Kalb
in der Blatterteigpastete mit Salatdekoration und Zitrone

5,90 Euro

Flusskrebscocktall
mit griinen Spargelspitzen und Toastecken

7,50 Euro

Hausgemachte Wildschweinpastete
mit Backpflaumen und Nissen,
dazu Preiselbeersauce und Nuf3brot

8,90 Euro

Hausgemachter Schinken: von der Mastgans
auf Waldorfsalat und Sauce Cumberland

9,50 Euro

Kleiner gemischter Salat
mit verschiedenen Rohkost:-und Blattsalaten

3,90 Euro

Tomaten — Mozzarella - Salat
mit Basilikumdressing und Baguettebrot

7,50 Euro
Groler bunter Salatteller
mit Joghurtdressing, Thunfisch:,

Késestreifensund Ei

7,50 Euro




Suppen

Kraftbriihe vom Ganseklein
mit Eierstich, Gemusestreifen und Backerbsen

3,90 Euro

Petersilienwurzelcremesuppe
mit Sahnedekor und Créutons

3,90 Euro

Wildrahmauppe,, Diana“
mit Preiselbeersahne

4,10 Euro

Vegetarische Gerichte

Gemiise - Pilz - Ragout
Schupfnudeln und Krauterrahmsauce

7,90 Euro

Gemiisebolognese
auf Bandnudeln und Parmesankéase

7,90 Euro

Broccolisouflee
mit Krauter Joghurt Dip und knackigen Blattsalaten

7,90 Euro
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Fur unsere kleinen Gaste empfehlen wir das Angebot aus unserer Kinderkarte!



Hauptgerichte

Pikantes Wildschweinragout
mit Waldpilzen, Preiselbeerbirne und Tharinger Hullerle

12,10 Euro

Knusprige Entenbrust,
dazu Apfelrotkohl und Thiringer Kl6i3e

12,20 Euro

Rinderschmorbraten an Burgundersauce
mit Mandelbroccoli und Wickelklof3scheiben

12,50 Euro

Schwenertickengeak , Srindbag’
mit Zwiebel Senf Kruste, dazu Pommes Frites und kleiner Salat

13,40 Euro

Saftiger Hirschkeulenbraten in Rotweinsauce
mit Apfelrotkohl und Tharinger KloRen

14,30 Euro

Knusprige Gansebrust
Griinkohlgemiise und Tharinger KloRe

14,50 Euro



Saftig gebratene Fasanenbrust im Speckmantel:
auf Rieslingkraut, dazu getriiffeltes Kartoffelpiree

15,10 Euro

Sauerbraten von der Rehkeule an Wacholdersauce,
dazu Romanescogemiise und Thringer Hllerle

15,50 Euro

Rosa gebratenes Hirschriickensteak
an Preiselbeercognacobst, Romanescogemiise und Herzoginkartoffeln

16,10 Euro

Fisch

Gebackenes Karpfenfilet
an Meerrettichsauce, gediinsteten Gemusestreifen und Petersilienkartoffeln

12,40 Euro
Lachsfilet, gedinstet D
mit Krabbensauce, Brokkoliréschen und Butterreis : o
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Gebratenes Zanderfilet auf Speck-Linsen-Sauce
und Reiskrusteln

13,50 Euro



Dessert

Ofenfrischer Apfelstrudel
an Nusseis und Sahne

4,20 Euro

Stollenparfait,
auf Zimtsauce und Sahne

4,50 Euro

Rote Griitze von Rumtopffriichten
mit Vanilleeis und Sahnedekor

470 Euro

Topfenknddel mit Nougatkern
auf Orangen-Minz-Salat

5,30 Euro

Orangen-Campari Siilze
mit Vanilleschaum

5,90 Euro

Legende:
1 - Konservierungsstoffe, 2 - Phospat, 3 - Nitritpokelsalz,

4 _ Antioxidantien, 5 - Verdickungsmittel, 6 - Farbstoff,
7 - Stabilisator, 8 - Koffein, 9 - Siistoff, 10 - Chinin (Aroma)



W ahnaditsamenll

Petersilienwurzelcremesuppe
mit Sahnedekor und Croutons

Knusprige Gansebrust
Grinkadll und T hiringa K 1d2%

* * %

Topfenknddel mit Nougatkern
auf Orangen-Mlinz-Salat

21,50 Euro
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