Fir den ersten Appetit

Gebackene Champignonkopfe
an einem kleinen Salatbouquet,
mit leichtem Krautercremefraiche und Toastecken

5,50 Euro

Feines Wurzfleisch
mit Kase uberbacken, Zitrone und Toastecken

6,50 Euro

Altenburger Ziegenkidse im Krauterol mariniert,
dazu Thymianhonig und Knoblauchbaguette

6,80 Euro
Riucherlachsrose auf mariniertem Feldsalat

mit Kaviarei
dazu Butter und Toast

8,50 Euro

Aus dem Suppentopf

Klare Hithnerbriihe
mit hausgemachten Semmelklo6Rchen,
Eierstich und Gemusestreifen

3,50 Euro

Pikante Soljanka?

mit saurem Rahm und Zitrone
3,50 Euro

Sauerkraut - Kartoffelsuppe

mit Croutons

3,90 Euro



Salate

Kleiner gemischter Salat
mit Rohkost- und Blattsalaten

410 Euro

Tomaten - Mozzarella - Salat
mit Basilikumvinaigrette

7,50 Euro

Bunter Salat mit Thunfisch?,

Kasestreifen und Ei
8,50 Euro

GroRer Salat mit gebratenen Putenbruststreifen,
Joghurtdressing

8,90 Euro

Fitnessteller
Bunte Blattsalate mariniert mit Essig - Ol - Vinaigrette
dazu rosa gebratene Streifen von der Rinderhiifte

11,50 Euro

Zu unseren Salaten reichen wir Brot bzw. Baguettebrot



Thiringer Spezialitaten

Thiringer Bratwirste? auf Sauerkraut?,
dazu reichen wir: Kartoffelpiiree

8,30 Euro

Thuringer Rostbritl (Schweinenackensteak)
mit gebackenen Zwiebeln und Schinkenbratkartoffeln?

9,80 Euro

Gothaer Gewurzbraten vom Rind,
dazu Rahmwirsinggemiise® und WickelkloRscheiben

11,20 Euro

Deftiges Wildragout mit Waldpilzen,

Preiselbeerbirne und Thiiringer Hullerle

12,30 Euro

Gebratenes Zanderfilet
auf Rahmlauchgemiise und Butterkartoffeln

12,90 Euro



Hauptgerichte

Héhnchenleber “Berliner Art®
mit geschmorten Zwiebeln und Apfelringen, dazu Kartoffelpiiree

9,10 Euro

Schweineschnitzel ,,Wiener Art”
mit Pommes Frites und kleinem Salat

11,50 Euro

Zartes Putenbruststeak

serviert mit Broccoli und Butterreis
11,20 Euro

Rinderroulade?® nach “Hausfrauenart”
mit Rotkohlgemiise und Thiringer KloRen

11,50 Euro

Gebeizter Wildschweinbraten
serviert mit Rosenkohl und WickelkloRscheiben

13,40 Euro

Knusprige Entenbrust
Apfelrotkohl und Thiringer Kl6Ren

14,50 Euro



Schweineriickensteak

mit feinem Wirzfleisch und Kise uiberbacken,
dazu Pommes frites, sowie kleiner Salat

13,90 Euro

Zwiebelrostbraten vom Rind
mit Lyoner Kartoffeln und gemischtem Salat

14,90 Euro

Rinderhuftsteak 200g
mit Krauterbutter, Kartoffelspalten und kleinen Salat

15,40 Euro
mzmimWaldbahntellermaatis
Kurzgebratenes vom Schwein, Rind, Pute umlegt mit Pfannengemiise,
Herzoginkartoffeln, Rahmchampignons und Krauterbutter

15,40 Euro

Liebe Gaiste,
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mit jedem Waldbahnteller, den Sie bestellen,
unterstitzen Sie die Thiringerwaldbahn zur Erhaltung der
Traditionsziige mit 0,70 Euro.

Vielen Dank und guten Appetit!

Fur unsere kleinen Gaste empfehlen wir
unsere Kinderiiberraschungstite

5,30 Euro



Fischgerichte

Forelle “Mullerin Art“

dazu Sahnemeerrettich’, Krauterbutter und Petersilienkartoffeln
12,10 Euro

Gebackenes Karpfenfilet
auf gediinsteten Gemuisestreifen
mit Meerrettichsauce und Petersilienkartoffen

12,40 Euro

Saftig gebratenes Schwertfischfilet
auf Zucchini - Paprika - Gemuse,
dazu Reiskroketten

13,70 Euro

Vegetarische Gerichte & Nudelgerichte

Folienkartoffel
Mit Krauterquark & Raucherlachs

7,50 Euro

Gemuse - Pilz - Ragout
mit Krautersauce und Schupfnudeln

7,90 Euro

Bandnudeln mit Gemiisebolognese
und Parmesankase

7,90 Euro

Saftig gebratene Lachswirfel & Schmetterlingsnudeln

in einer Dill - Sahne - Sauce

11,50 Euro



Kalte Gerichte

Brathering® mit Zwiebelringen garniert,
dazu Bratkartoffeln’

6,10 Euro

Brotzeitteller nach Thiiringer Art

Rot?® Leber-* und Knackwurst?,
Griebenschmalz und Brotauswahl

7,90 Euro

Garnierte Kasespezialitaten
mit Salamirose® und Obst, sowie Butter und Brotauswahl

7,90 Euro

Herzhafte Schinken - Bratenplatte
mit verschiedenen Schinken® und Bratensorten®,
dazu Butter und Brotauswahl

7,90 Euro

Gemischter Raucherfischteller
Aal, Lachs, Forellen- & Makrelenfilet
dazu Sahnemeerrettich, Toast und Butter

14,50 Euro



Dessert

Beerengrutze
mit Vanillesauce und Sahne

4 30 Euro

Feiner Crépes,
gefullt mit Vanilleeis und Banane, dazu Sahne

4 80 Euro

GroRer Windbeutel

gefullt mit cremigem Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne
490 Euro

Hausgemachte Marillenknédel
auf einem Vanillespiegel und Sahnetupfer

5,20 Euro

Zartschmelzendes Himbeer - Halbgefrorenes,
serviert mit Rumtopffrichten

5,50 Euro

Legende:
1 - Konservierungsstoffe, 2 - Phospat, 3 - Nitritpokelsalz,
4 - Antioxidantien, 5 - verdickungsmittel, 6 - Farbstoff,
7 - Stabilisator, 8 - Koffein, 9 - SuRstoff, 10 - Chinin (Aroma)



